
Zweierlei  vom Lamm  
Bär lauchhaube, Jus,  gebackene Polentabäl lchen,
Tomatengemüseragout

52.00

Sous Vide gegarter Kalbstafelspitz
Morchelrahm, grüner Spargel ,  zweier le i  Sel ler ie 49.90

Hausgemachte gefüllte Rindsrouladen
Rotweinsauce, Rotkohl ,  hausgemachte Breznknödelscheiben 50.50

“Buller’s Bouil iabaisse” 
-Zander,  Lachs, Hei lbut t ,  Garnele,  Miesmuschel-
Gemüsepotpourr i ,  Krustent iersud, Butterbr ioche
Blat tsalate in Kräuterdressing

54.00

Rosa gebratenes Roastbeef vom Angusrind
Sauce Bearnaise,  Sel ler ie,  gebratener Romanasalat ,
Kartof fe lwaffel

59.00

½ Gebratene Bauernente -tei lentbeint-
Orangenrahm, Rotkohl ,  Mandelbrokkol i ,  
hausgemachte Kartof fe l röst iecken

53.50

Hirschedelgoulasch „Förster Art“ 
Waldpi lze,  Preiselbeeren, Cremekohlrabi ,  hausgemachte Spätzle 51.50

Schweinefi let  im Speckmantel -Sous Vide gegart-
unsere al tbekannte „Sauce Robert“  
-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln- 
gemischte Rohkostsalate,  Kroketten

51.00

Truthahnbrustschnitzel  
Mandelhül le,  Currysauce, Südfrüchte,  
Blat tsalate in Limonensahne, Kroketten

49.90

Steinpi lzessenz
Spitzkohl ,  Gr ießnocken, Gemüserauten

Erbsenravioli
Apfel-Zwiebelconf i t ,  

Kartof fe l -Lauchvichysoisse, Cashew

 Ostermenüs
S T E I N P I L Z E S S E N Z

G R I E S S N O C K E N ,  G E M Ü S E R A U T E N ,  S P I T Z K O H L

Hauptger icht  zur  Wahl :

Unser veganes Ostermenü

Milchreis
Rhabarber,  Himbeersorbet

4 8 . 9 0

M I L C H R E I S  
R H A B A R B E R ,  H I M B E E R S O R B E T

Famil ie Bul ler  und
Team wünschen 

Frohe Ostern


