
Hausgemachte gefül l te Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemüse, Röstkartof fe ln 46.50

Knuspr ig geschmorte halbe Bauernente - te i lentbeint-
Orangenrahm, Rotkohl ,  
hausgemachte gebackene Kartof fe l röst iecken

50.00

Truthahnbrustschni tzel  
Mandelhül le,  Currysauce, Südfrüchte,  
Blat tsalate in Limonensahne, Kroketten

48.50

Geschmorte Kaninchenkeule
Salbei-Riesl ingrahm, Karot ten-Brokkol igemüse, 
hausgemachte Breznknödelscheiben

47.00

Im Pankomantel  gebackenes Rotbarschf i let
Bergl insengemüse, Mangochutney, 
Blat tsalate in Kräuterdressing

43.00

Langsam geschmorte Ochsenbacke
Gewürzsauce, Sel ler ie-Kartof fe lpüree, Karot tengemüse 49.00

Schweinef i letmedai l lons 
mit  unserer al tbekannten „Sauce Robert“  
-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln- 
gemischte Rohkostsalate,  Kroketten

48.50

Edelpi lz-Hackbraten -vegan-*
vegane Jus, gebratenes Gemüse 43.00

Unsere Sonntags-Menüs
K R A F T B R Ü H E  V O M  W I E S E N R I N D

H A U S G E M A C H T E  F L E I S C H K L Ö S S C H E N ,  P F A N N K U C H E N S T R E I F E N ,  
E I E R S T I C H ,  G E M Ü S E

Hauptger icht  zur  Wahl :

“ B U L L E R ’ S  S Ü S S E  S I N F O N I E ”

*Gerne berei ten wir  Ihnen auf Wunsch ein komplet t  veganes Menü zu, 
sprechen Sie uns bi t te an!

Am Sonntagmit tag bieten wir  Ihnen eine köst l iche Menüauswahl an.
Selbstverständl ich s ind al le Gerichte auch  nur als Einzelport ion

erhäl t l ich.


