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KRAFTBRUHE VOM WIESENRIND
HAUSGEMACHTE FLEISCHKLOSSCHEN, PFANNKUCHENSTREIFEN,
EIERSTICH, GEMUSERAUTEN

Hauptgericht zur Wahl: YR Menii

Hausgemachte gefiillte Rindsrouladen

Rotweinsauce, Saisongemuse und Roéstkartoffeln 35.50 49.50

Truthahnbrustschnitzel 33.00 47.00
Mandelhulle, Currysauce, Sudfrichte,
Blattsalate in Limonensahne, Kroketten Teller 27.00 41.00

Gebratene Maispoulardenbrust
Madeira Jus, Rote-Zwiebelrisotto, 38.00 52.00
Blattsalate in Balsamicodressing

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
frische Pfifferlinge in Rahm, hausgemachte Nudeln 45.90 59.90
Blattsalate in Kirschdressing

Schweinefiletmedaillons

mit unserer altbekannten ,Sauce Robert* 34.50 48.50
-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und
Zwiebeln-, gemischte Rohkostsalate, Kroketten Teller 30.00 44.00

Wildschweinbraten ,Diana*“
gefullte Birne, Bohnenblndchen, 35 50 49.50
Apfelrotkohl, hausgemachte Spéatzle

"1 )Gebratener Romanasalat
& Apfel-Zwiebelconfit, Reisballchen, Cashew 26.00

vegane Jus 40.00

(@) Frisch gebratenen Pfifferlinge
gratinierter Ziegenkase, Krautercreme 29.00 43.00

= Blattsalate in Kirschdressing, Butter-Brioche

Steak vom Weiderinderriicken (ca. 220g)
Pikante Jus, Bohnengemiuse, Rdstzwiebeln,
hausgemachte Kartoffelrostiecken 39.90 53.90

“SUSSE SINFONIE”
SCHOKO-MANDELPUDDING, ROTE GRUTZE, RHABARBERSORBET

*Gerne bereiten wir Thnen auf Wunsch ein komplett veganes Meni zu,
sprechen Sie uns bitte an!



