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KRAFTBRUHE VOM WIESENRIND
HAUSGEMACHTE FLEISCHKLOSSCHEN, PFANNKUCHENSTREIFEN,
EIERSTICH, GEMUSERAUTEN

Hauptgericht zur Wahl: sermtaena |ent

Hausgemachte gefiillte Rindsrouladen

Rotweinsauce, Saisongemuse und Roéstkartoffeln 35.50 49.50
Truthahnbrustschnitzel 33.00 47.00
Mandelhulle, Currysauce, Sudfrichte,

Blattsalate in Limonensahne, Kroketten Tellergericht27.00 41.00

Brust und Keule von der Bauerngans
Majoran Jus, Bratapfel, Speckrosenkohl 44.00 58.00
Apfelrotkohl, Kartoffelkl63e

Gebratener Heilbutt
Braune Butter-Beurre Blanc, Kirbis

Johannisbeere, hausgemachte Mohnnudeln 38.00 52.00
Blattsalate in Krauterdressing

Schweinefiletmedaillons mit unserer

altbekannten ,,Sauce Robert*“ 3550 49.50

-Rahmsauce von Gurken, Champignons,
Senf und Zwiebeln-

gemischte hausgemachte Rohkostsalate, KrokettenTe”ergericm31'00 45.00

Hirschedelgoulasch “St. Hubertus”

Edelpilze, Preiselbeeren, 35.50 52.50
Cremekohlrabi, hausgemachte Spatzle

R4 Wiirziges Gemiisecurry*

gebackene Kichererbsenballchen 28.50 42.50

Sesam, gerdstete Birne

Steak vom Weiderinderriicken (ca. 220g)
Pikante Jus, Bohnengemiise, Rostzwiebeln, 39.90 53.90

hausgemachte Kartoffelrostiecken

“SUSSE SINFONIE”

*Gerne bereiten wir lThnen auf Wunsch ein komplett veganes Menu zu,
sprechen Sie uns bitte an!



