
Hauptgang Menü
Hausgemachte gefüllte Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemüse und Röstkartof fe ln 35.50 49.50

Truthahnbrustschnitzel  
Mandelhül le,  Currysauce, Südfrüchte,  
Blat tsalate in Limonensahne, Kroketten

33.00
Tel lerger icht

27.00

47.00

41.00

2erlei  von der Rinderschulter
Polenta,  Ratatoui l le,  gebratene Pf i f fer l inge 36.00 50.00

Gebratene Lachsschnitte
Mohnnudeln,  f r ische Pf i f fer l inge in Rahm,
Blat tsalate in Kräuterdressing

37.00 51.00

Schweinefi letmedail lons “Buller’s Haustopf”  
Pf i f fer l ingsrahmsauce, Bohnenbündchen 
gemischte Rohkostsalate,  
hausgemachte Kartof fe l röst iecken
                                               

35.50
Tel lerger icht

31.00

49.50

45.00

Wildschweinbraten “Diana”
gefül l te Birne, Bohnenbündchen, 
Apfelrotkohl ,  hausgemachte Spätzle

35.50 49.50

Würziges Gemüsecurry*
gebackene Kichererbsenbäl lchen, 
Sesam, geröstete Birne

28.50 42.50

Steak vom Weiderinderrücken (ca. 220g)
Pikante Jus,  Bohnengemüse, Röstzwiebeln,  
hausgemachte Kartof fe l röst iecken

39.90 53.90

Unsere Sonntags-Menüs
K R A F T B R Ü H E  V O M  W I E S E N R I N D

H A U S G E M A C H T E  F L E I S C H K L Ö S S C H E N ,  P F A N N K U C H E N S T R E I F E N ,  
E I E R S T I C H ,  G E M Ü S E

Hauptger icht  zur  Wahl :

“ S Ü S S E  S I N F O N I E ”
H E R R E N C R E M E ,  M A R I N I E R T E  K I R S C H E N ,  S C H O K O L A D E N M U F F I N

*Gerne berei ten wir  Ihnen auf Wunsch ein komplet t  veganes Menü zu, 
sprechen Sie uns bi t te an!


