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KRAFTBRUHE VOM WIESENRIND

HAUSGEMACHTE FLEISCHKLOSSCHEN, PFANNKUCHENSTREIFEN,

EIERSTICH, GEMUSE

Hauptgericht zur Wahl:

Hausgemachte gefiillte Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemise und Roéstkartoffeln

Truthahnbrustschnitzel
Mandelhulle, Currysauce, Sudfruchte,
Blattsalate in Limonensahne, Kroketten

2erlei von der Rinderschulter
Polenta, Ratatouille, gebratene Pfifferlinge

Gebratene Lachsschnitte
Mohnnudeln, frische Pfifferlinge in Rahm,
Blattsalate in Krauterdressing

Schweinefiletmedaillons “Buller’s Haustopf”
Pfifferlingsrahmsauce, Bohnenbtindchen
gemischte Rohkostsalate,

hausgemachte Kartoffelrostiecken

Wildschweinbraten “Diana”
geflllte Birne, Bohnenbindchen,
Apfelrotkohl, hausgemachte Spatzle

Wiirziges Gemiusecurry*
gebackene Kichererbsenballchen,
Sesam, gerdstete Birne

Steak vom Weiderinderriicken (ca. 220g)
Pikante Jus, Bohnengemise, Rostzwiebeln,

hausgemachte Kartoffelrostiecken

“SUSSE SINFONIE”

Hauptgang
35.50

33.00

Tellergericht
27.00

36.00

37.00

35.50

Tellergericht
31.00

35.50

28.50

39.90

HERRENCREME, MARINIERTE KIRSCHEN, SCHOKOLADENMUFFIN

*Gerne bereiten wir lhnen auf Wunsch ein komplett veganes Menl zu‘,‘f""
sprechen Sie uns bitte an!
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