hgere Gorb{ags-

Am Sonntagmittag bieten wir Ilhnen eine kostliche Menuauswahl an.
Selbstverstandlich sind alle Gerichte auch nur als Einzelportion

erhaltlich.

KRAFTBRUHE VOM WIESENRIND

HAUSGEMACHTE FLEISCHKLOSSCHEN, PFANNKUCHENSTREIFEN,

EIERSTICH, GEMUSE

Hauptgericht zur Wahl:

Hausgemachte gefillte Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemise, Rostkartoffeln

Truthahnbrustschnitzel
Mandelhtlle, Currysauce, Sudfruchte,
Blattsalate in Limonensahne, Kroketten

Hirsch-Edelgoulasch ,St. Hubertus*
Waldpilze, Preiselbeeren, Rahmkohlrabi,
hausgemachte Spatzle

Gebratene Lachsschnitte -tiefenentfettet-
Orangen-Fenchelgemise, Dillrahmsauce,
hausgemachte Bandnudeln

Schweinefiletmedaillons

mit unserer altbekannten ,Sauce Robert"

-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln-
gemischte Rohkostsalate, Kroketten

Frikassé vom Freilandhuhn
Estragon-Rieslingrahm, Wurzelgemise, Erbsenreis,
Blattsalate in Limonensahne

Edelpilz-Hackbraten -vegan-*
vegane Jus, gebratenes Gemuse

Steak vom Weiderinderricken
Jus, Rostzwiebeln
wahlweise dazu:

Café de Paris Butter

Bohnengemiuse

gemischte Rohkostsalate

Kleine Naturkartoffeln mit Schnittlauchschmand
Rostkartoffeln

Pommes frites

“SUSSE SINFONIE”

*Gerne bereiten wir Thnen auf Wunsch ein komplett veganes Menu z

sprechen Sie uns bitte an!

é

{k‘; .;' ;‘ ) /




