hgere %@9—

Am Sonntagmittag bieten wir Ilhnen eine kostliche Menuauswahl an.
Selbstverstandlich sind alle %em:h'he auch nur als Einzelportion
erhaltlich.

KRAFTBRUHE VOM WIESENRIND
GEMUSERAUTEN, PFANNKUCHENSTRUDEL, EIERSTICH

Hauptgericht zur Wahl:

Hausgemachte gefiillte Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemise und Rostkartoffeln

Truthahnbrustschnitzel
Mandelhulle, Currysauce, Sudfrichte,
Blattsalate in Limonensahne, Kroketten

Halbe Bauernente -Brust & Keule-
Orangenrahmsauce, Mandelbrokkoli, Apfelrotkohl,
hausgemachte Kartoffelrostiecken

Gebratenes Filet vom weiBem Heilbutt
Walnusscreme, gelbe Beete, Bohnen-Kartoffelragout in Rahm

Schweinefiletmedaillons

mit unserer altbekannten ,Sauce Robert“

-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln-
gemischte Rohkostsalate, Kroketten

Hirsch-Edelgoulasch ,,St. Hubertus*
gebratene Waldpilze, Preiselbeeren, Rahmkohlrabi,
hausgemachte Spatzle

Hackbraten von Waldpilzen*
geschmorte Zwetschge, Gemisejus,
Karottengemiuse, Kartoffelstampf

Steak vom Weiderinderriicken (ca. 220g)
Jus, Rostzwiebeln
wahlweise dazu:

Café de Paris Butter

Bohnengemiuse

gemischte Rohkostsalate

Kleine Naturkartoffeln mit Schnittlauchschmand
Rostkartoffeln

Pommes frites

“SUSSE SINFONIE”

*Gerne bereiten wir lThnen auf Wunsch ein komplett veganes Menu
sprechen Sie uns bitte an!




