
Hausgemachte gefül l te Rindsrouladen
Rotweinsauce, Saisongemüse, Röstkartof fe ln 46.50

Knuspr ig geschmorte Entenbrust
Orangenrahm, Rotkohl ,  Mandelbrokkol i ,
hausgemachte gebackene Kartof fe l röst iecken

51.50

Truthahnbrustschni tzel  
Mandelhül le,  Currysauce, Südfrüchte,  
Blat tsalate in Limonensahne, Kroketten

48.50

Hirschgoulasch „St.  Hubertus“
Edelpi lze,  Preiselbeeren, Cremekohlrabi ,  hausgemachte Spätzle 47.00

Gebräunte Edel f ischterr ine im Wirsingmantel
Garnelensauce, Basi l ikumrisot to,
Blat tsalate in Himbeerdressing

50.50

Schweinef i letmedai l lons mit  unserer al tbekannten „Sauce Robert“  
-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln- 
gemischte Rohkostsalate,  Kroketten

48.50

Geschmorte Kaninchenkeule
Salbei-Riesl ingrahm, Apfelrotkohl ,  
hausgemachte Breznknödelscheiben

47.00

Edelpi lz-Hackbraten -vegan-*
vegane Jus, gebratenes Gemüse 43.00

Steak vom Weider inderrücken
Jus, Röstzwiebeln
wahlweise dazu:
 

Café de Par is Butter
Bohnengemüse
gemischte Rohkostsalate
Kleine Naturkartof fe ln mit  Schni t t lauchschmand
Röstkartof fe ln
Pommes fr i tes

50.90

5.00
6.90
7.90
6.90
6.90
5.90

Unsere Sonntags-Menüs
K R A F T B R Ü H E  V O M  W I E S E N R I N D

H A U S G E M A C H T E  F L E I S C H K L Ö S S C H E N ,  P F A N N K U C H E N S T R E I F E N ,  
E I E R S T I C H ,  G E M Ü S E

Hauptger icht  zur  Wahl :

“ S Ü S S E  S I N F O N I E ”

*Gerne berei ten wir  Ihnen auf Wunsch ein komplet t  veganes Menü zu, 
sprechen Sie uns bi t te an!

Am Sonntagmit tag bieten wir  Ihnen eine köst l iche Menüauswahl an.
Selbstverständl ich s ind al le Gerichte auch nur als Einzelport ion

erhäl t l ich.



Kleine Portion (150g*)  
Portion (250g*)             
Pfund (400g*)               

18.50
25.50
32.50

Mit Bröselbutter und Eiwürfeln überbacken 4.00

Luftgetrockneter Landschinken (80g) 9.50

Gekochter Schinken (80g) 8.50

Schinken halb & halb (80g) 9.00

Paniertes Schweinerückenschni tzel  (120g) 11.00

Kalbsrückenscheiben(180g),  Morchelrahmsauce 22.90

Hausgebeizter Lachs (100g),  Basi l ikumcreme 16.50

2 gebratene Hagener Forel lenf i lets 
-prakt isch grätenfrei- ,  Mandel-Vemouthsauce         23.00

Kräuterrührei  (2 Eier vom Frei landhuhn) 5.50

Cremesüppchen vom Bleichspargel
Spargelspi tzen, Eierst ich,  Schni t t lauch

Spargelzeit

Frischer,  handgeschäl ter  Bleichspargel  (400g*)
luf tgetrockneter Landschinken (80g),

Schweinerückenschni tzel  (80g),  Kräuterrührei ,
zer lassene Butter oder hausgemachte Sauce

Hol landaise,  Salzkartof fe ln

C R E M E S U P P E  V O M  B L E I C H S P A R G E L

Spargelspi tzen, Eierst ich,  Schni t t lauch

F R I S C H E R , H A N D G E S C H Ä L T E R  S P A R G E L

hausgemachte Sauce Hol landaise 
oder zer lassene Butter,  Petersi l ienkartof fe ln

F R I S C H E R ,  H A N D G E S C H Ä L T E R  S P A R G E L
V O M  S P A R G E L H O F  W E N N E R  A U S  H I L T E R

1 1 . 5 0

D A Z U  S E R V I E R E N  W I R  W A H L W E I S E :

B U L L E R ’ S  S P A R G E L M E N Ü

Hausgemachtes Kaffeeeis
Rhabarberkompott ,  Eier l ikörbaumkuchen

5 6 . 5 0

*Gewichtsangaben beziehen sich 
auf fer t ig gekochten Spargel


