L spifer Glargfe

ab 20:30 Uhr bis 21:30 Uhr

Bunte Blattsalate in Limettensahnedressing

gebratene Putenbruststreifen, frische Friichte, Brot & Butter
Colorful leaf salads in lime cream dressing

fried turkey breast strips, fresh fruits, Bread and butter

<=, Hausgebackenes Brot
belegt mit verschiedenen Kase, Trauben, Garnitur
l’é‘cgrgw“

Homemade bread
topped with various cheeses, grapes, garnish

Mentruper Kalbsbouletten 18.00
Paprikachutney, Kartoffelpiirée —
Mentrup veal meatballs

Paprika chutney, mashed potatoes

Steak vom Weiderinderriicken (ca. 2209) 39.90
Pikante Jus, Bohnengemiise, Rostzwiebeln,

kleine Naturkartoffeln mit Schnittlauchschmand

Grilled beef steak (approx. 220g) §

Spicy gravy, green beans, fried onions, \ \
small natural potatoes with chive sour cream \\
Truthahnbrustschnitzel 33.00 -
Mandelhiille, Currysauce, Sudfriichte, Tellergericht 27.00%
Blattsalate in Limonensahne, Butterreis | E

Turkey breast escalope
Almond coating, curry sauce, tropical fruits,

L LS @/
leaf salad in lime cream, buttered rice %\
3. '

Hausgemachter Edelpilzhackbraten
N\ 7B Rote Zwiebelrisotto, geschmorte Zwetschge
Iattsalate in Balsamicodressing
Homemade roast mushroom meatball
Red onion risotto, braised plums, lettuce in balsamic dressing

Gebratene Hagener Forellenfilets ,,Millerin“
Sahnemeerrettich, Salzkartoffeln

Fried Hagen trout fillets ‘Mdillerin’

Cream horseradish, boiled potatoes

Zwei Ruckenschnitzel vom Landschwein ,,Wiener Art“
gemischte hausgemachte Rohkostsalate, Pommes frites
Wahlweise dazu:

Two pork cutlets from free-range pigs, ‘Viennese style’

Mixed homemade raw vegetable salads, French fries

Optional accompaniments:

,Buller’s Landsknecht-Garnitur*

-braune Sauce, Speck, geschmorte Pilze & Zwiebeln-
“Buller's Landsknecht Set”

- brown sauce, bacon, braised mushrooms & onions -

unsere altbekannte ,Sauce Robert*

-Rahmsauce von Gurken, Champignons, Senf und Zwiebeln-
our well-known ‘Sauce Robert’

-cream sauce made from cucumbers, mushrooms, mustard, onions-

Spiegelei
fried egg




