
Kleine Portion (150g*)  
Portion (250g*)             
Pfund (400g*)               

18.50
25.50
32.50

Mit Bröselbutter und Eiwürfeln überbacken 4.00

Luftgetrockneter Landschinken (80g) 9.50

Gekochter Schinken (80g) 8.50

Schinken halb & halb (80g) 9.00

Paniertes Schweinerückenschni tzel  (120g) 13.50

Kalbsrückenscheiben(180g),  Morchelrahmsauce 22.90

Hausgebeizter Lachs (100g),  Basi l ikumcreme 16.50

2 gebratene Hagener Forel lenf i lets 
-prakt isch grätenfrei- ,  Mandel-Vemouthsauce         23.00

Kräuterrührei  (2 Eier vom Frei landhuhn) 5.50

Cremesüppchen vom Bleichspargel
Spargelspi tzen, Eierst ich,  Schni t t lauch

Frischer,  handgeschäl ter  Bleichspargel  (400g*)
luf tgetrockneter Landschinken (80g),

Schweinerückenschni tzel  (80g),  Kräuterrührei ,
zer lassene Butter oder hausgemachte Sauce

Hol landaise,  Salzkartof fe ln

Spargelzeit
C R E M E S U P P E  V O M  B L E I C H S P A R G E L

Spargelspi tzen, Eierst ich,  Schni t t lauch

F R I S C H E R , H A N D G E S C H Ä L T E R  S P A R G E L

hausgemachte Sauce Hol landaise 
oder zer lassene Butter,  Petersi l ienkartof fe ln

F R I S C H E R ,  H A N D G E S C H Ä L T E R  S P A R G E L
V O M  S P A R G E L H O F  W E N N E R  A U S  H I L T E R

1 1 . 5 0

D A Z U  S E R V I E R E N  W I R  W A H L W E I S E :

B U L L E R ’ S  S P A R G E L M E N Ü

Hausgemachtes Kaffeeeis
Rhabarberkompott ,  Eier l ikörbaumkuchen

5 6 . 5 0

*Gewichtsangaben beziehen sich 
auf fer t ig gekochten Spargel


